
Rencontre avec un vigneron, Monsieur Bovy à Chexbres 
23 septembre 2024 

1) A quel âge avez-vous commencé le travail? J’ai commencé à 17 ans


2) Depuis combien de temps travaillez-vous comme vigneron?     
Depuis 26 ans, j’ai commencé en 1998.


3) Pourquoi avez-vous décidé de faire ce métier? Comment avez-vous 
choisi de faire ce métier? Nous travaillons de génération en génération. 
C’est une entreprise familiale depuis 1779. Nous avons 11 hectares. 
Nous sommes 3 frères et 3 soeurs.


 

4) Quelle formation avez-vous faite? J’ai fait un apprentissage de 

commerce, puis un brevet d’oenologie et des stages dans des caves.


5) Est-ce que vous travaillez toute l’année? Oui, bien sûr! Etre vigneron 
c’est pratiquer plusieurs métiers tout au long de l’année: - travailler dans 
les vignes et s’occuper des plants - vendanger et transformer le raisin - 
vendre les bouteilles de vins - faire du bureau et de l’administratif.


6) Quels sont les différents travaux que vous effectuez tout au long de 
l’année? En hiver: de décembre à mars, nous taillons la vigne, coupons 
les branches. Au printemps: la vigne pousse et il faut ébourgeonner, ça 
peut pousser 10 cm par jour s’il fait chaud.


       En été: nous attachons les feuilles et traitons.

      En automne, nous récoltons, c’est les vendanges, nous pressons le raisin      

       et faisons du jus à la cave. Nous ajoutons les levures, la fermentation 	  

      commence,  puis il y a la filtration et la mise en bouteille. 

	 Toute l’année nous faisons de la vente et l’accueil.


7) Est-ce que c’est difficile de faire du vin? C’est facile de faire du vin 
mais difficile de faire du bon vin.


8) Avez-vous plusieurs caves? Nous avons une cave.


9) Quelles sortes de vins existe-t-il? Il y a du vin blanc (80%), c’est du 
chasselas,  du vin rosé et du vin rouge.


10) Est ce que vous aimez le vin? J’aime beaucoup mais je bois avec 
modération.




11) Comment se passe une journée en tant que vigneron. Quels sont 
vos horaires de travail? Nous travaillons toute la journée, cela dépend 
de la saison. Quelques fois, nous travaillons aussi le week-end.


12) Avez-vous des habits de travail particuliers? Nous avons des bonnes 
chaussures, ce sont des habits comme les paysagistes.


13) Est-il facile de travailler dans un environnement comme le Lavaux? 
Oui c’est beau, mais c’est raide, on peut utiliser peu de machines.


14) Quels animaux vivent dans les vignes? Il y a beaucoup de lézards, des 
vipères, des oiseaux, des blaireaux.


15) Par qui ce métier vous a-t-il été transmis? Par mon papa.


16) Est-ce que c’est un métier qui est autant ouvert aux hommes qu’aux 
femmes? Maintenant oui, avant il y avait plutôt des hommes.


17) Aimez-vous votre métier? Oui, je le fais avec envie.


18) Qu’est ce que vous aimez faire? L’accueil et le contact avec les clients


19) Qu’est-ce qui est difficile dans ce métier? Travailler dans la vigne 
c’est physique, nous dépendons de la météo. A la cave, il y a des 
horaires irréguliers et nous travaillons aussi le week-end.


20) Quelles sont les compétences que vous avez besoin pour faire ce 
métier? Nous n’avons pas de compétences particulières, il faut de 
l’entraînement et aimer les contacts.


21) Avez-vous des vacances? Est-ce que vous vous faites remplacer 
pendant les vacances? Oui, il y a un remplaçant.


22) Combien gagnez-vous? L’exploitation fait vivre six familles.


23) Avez-vous d’autres intérêts? Avez-vous un passe-temps ou une 
passion à côté de votre métier? Oui, la lecture, la peinture et 
j’apprends le japonais.


24) Si vous deviez changer de métier, que feriez-vous? Je n’ai pas envie 
de changer, mais si vraiment je ferais cuisinier.


Julian - Luna


